
Caractéristiques du millésime 2009 à Limoux

1- Cycle végétatif :

Notre responsable vignoble, Régis Castan, qualifie le millésime 2009 du « millésime de tous 
les contrastes ». En effet, si l’hiver et le printemps ont enregistré des précipitations record, la 
période estivale fut sèche et ensoleillée. Dans ces conditions, le cycle végétatif de la vigne a 
débuté avec un peu de retard par rapport à 2008. La vigne n’a que peu souffert  des 15 jours de 
canicule et de sècheresse estivale grâce aux réserves hydriques accumulées durant la longue 
période pluvieuse. Avant la récolte, les vignes présentaient des surfaces foliaires (poumon de 
la vigne) exceptionnelles. Les réserves hydriques présentes dans le sol et les températures 
élevées ont accéléré la croissance de la vigne : la cueillette (relativement précoce) des raisins 
blancs a débuté le 24 août avec 1 semaine d’avance par rapport à 2008. Elle s’est  achevée le 
15 octobre avec nos raisins rouges issus de nos terroirs les plus tardifs.

2- Bilan de la récolte :

Même si nous avons connu en 2009 une pression relativement importante du Mildiou puis de 
l’Oïdium, grâce au travail de nos vignerons, l’état sanitaire des raisins fut  impeccable lors de 
la récolte. Les rendements (en particulier sur les parcelles de raisins blancs) sont faibles, en 
baisse de 15 % par rapport à ceux enregistrés en 2008. Les raisins présentent une très belle 
concentration.

3- Dégustation :

Les vins blancs :

- Les vins blancs issus du terroir Méditerranéen présentent une bouche charnue où 
explosent des arômes de fruits murs (ananas, poire) et de vanille. 

- Le terroir Autan est dominé par de typiques notes florales et grillées. En bouche, ces 
vins présentent une belle structure.

- Les blancs issus du terroir Océanique possèdent des nez puissants qui évoquent à la 
fois la rose et la pêche, leur attaque en bouche est fraîche.

- Les terroirs Haute Vallée nous offrent des arômes de fruits frais, de fleurs blanches 
(aubépine) et des notes minérales. L’attaque vive de ce terroir laisse augurer une belle 
aptitude au vieillissement.

Les vins rouges : 

D’une robe noire et profonde, les rouges se caractérisent par des notes de fruits noirs (cerise, 
cassis) et de fleur (violette). La fraîcheur du raisin obtenue grâce à une cueillette réalisée à la 
maturité idéale, nous a permis d’équilibrer la bouche caractérisée par la concentration et  le 
charnu du millésime 2009. La finale, longue et  puissante révèle des notes de fruits confits et 
d’épices douces. 


