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BRUTS SANS ANNEE
LES YEUX DANS LES YEUX

Six crémants dans les dix premiers... Cette dégustation démontre que les produc-
teurs de crémants peuvent désormais discuter les yeux dans les yeux avec les Cham-
penois pour la qualité de leurs cuvées “de base”.

TOQUES
0783512200501/GRT/ALA/2

1* Bernard Brémont

Champagne Ambonnay Grand Cru

La dominante pinot noir (80%) se retrouve bien dans ce vin
au style vineux et fruité : agrumes, poire... L'ensemble ne
manque également pas de finesse, ni de fraicheur, pour au
final se retrouver sur la premiére marche du podium,

16,60 €

2¢ Krier Fréres

Crémant du Luxembourg Cuvée Saint-Cunibert
Auxerrois, pinot blanc et riesling s'assemblent dans cette
cuvée aux aromes fruités, discrets, frais et élégants. Le vin est
trés agréable, gourmand, équilibré par une bulle fine et
légere.

6,95 €

3¢ André Delorme

Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs Cuvée
Terroirs des Fleurs

Récemment reprise en main par un jeune PDG dynamique,
la maison n'a pas tardé a refaire parler d'elle. Chardonnay
pour la finesse et la matiére, aligote pour la fraicheur...
Ces deux cépages purement bourguignons, composent un vin
généreuy, vineux, fruité et harmonieux.

840 €

4° Paul Chollet

Cromant de Bourgoane Blanc de Blanc

Robe d'un bel or-vert, Bulle vive, Le premier examen visuel
évague une fraicheur bien présente au nez, avec des ardmes
d'agrumes, La bouche est de densité moyenne, mais savou-
reuse, fraiche et agréable,

5 Larmandier-Bernier

Champaane Cuvee Tradition Grand Cru

80% de chardonnay de la Cote ces Blancs, 20% de pinot
noir ; un assemblage des millasimes 2005, 2004 et 2002.
Le domaine ne cache rien sur cette cuvée au style généreux
qui a divisé le jury, certains déqustateurs appréciant ce cote
rond, vineux, d'autres regrettant un manque d'élégance,
23,80 €

6° Roederer

Champaane Brul Prenmie

"Multi millésimé", pour reprendre la terminologie utilisée par
la maison, ce vin a pour principal objectif d'exprimer un goiit
constant. Le style est élegant, frais, pus, fruité, agréable tout
en manquant de personnalité. Constant. .

30,50 €

7 Victor Morin

Champagne

Les 75% de chardonnay apportent des ardmes briochés, floraux.
En bouche, le vin est de persistance moyenne, mais subtil et plaisant,
17,95 €

8 ex-aequo

Caveau des Byards

Cremant du Jura Chardonnay

Nez frais, net, élégant, En bouche, le vin s'adresse clairement
aux amateurs de vins plutot doux, voluptueu, ronds que fins
et elégants. Plaisant et flatteur !

6,85 €

Sieur d{Argues] w

Cremant de Limi ey Cuveg [a Bylle de Limoux

Deja remarquée dans Ies nullesnmes", Ia maison se dis-
tingue a nouveau avec cette cuvée au style assez rond et
généreux, On aurait aimé un peu plus de fraicheur méme si
cela reste un cremant tres bien fait.

10° ex-aequo
Arthur Metz

Cremant d'Alsace Brut Prestige
Nez fin, frals marqué de notes de fleurs, d‘agrumes.
En bouche le vin est simple, plaisant, léger. Un crémant
d'apéritif avant de passer aux choses plus serieuses.
Billecart-Salmon
Champagne Brut Rose e
Voila le style de vin qui ne peut que diviser I'amateur. Arémes
riches, presque lourds. La bouche est généreuse, suave, avec
des saveurs de coing qui marquent un vin au style "oxydatif”.
31,80 €

Eléments de recherche : - TOQUES ET CLOCHERS : manifestation, a Limoux - LES VIGNERONS DU SIEUR D'ARQUES : coopérative viticole -

AIMERY SIEUR D'ARQUES : exploitant viticole



